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Entrants

ALBERGINIA GRATINADA AMB TRES FORMATGES
ESCALIVADA ( pebrot i alberginia a la brasa )
PATATES BRAVES
PATATES BRAVISSIMES
PATATES AL FORN
PATATES AL FORN AMB FORMATGE
PATATES AMB ALL I OLI AL FORN
PATATES AL FORN AMB ROQUEFORT
PATATES AL FORN AMB SOBRASADA
PATATES AL FORN AMB SOBRASADA I FORMATGE
PATATES AL FORN AMB BEICON I FORMATGE
PATATES AL FORN AMB FORMATGES (roquefort, brie, gouda i cabra)
PATATES AL FORN AMB ESCALIVADA I FORMATGE DE CABRA

Assortits

FORMATGES

FOIE MI-CUIT AMB TORRADETES
PATES
PATES I FORMATGES
IBERICS

IBERICS I FORMATGE
EMBOTITS DE GIR
EMBOTITS DE GIRONA I
SAFATA D’EMBOTITS DE GIR
SAFATA D’EMBOTITS DE GIRONA
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Amanides

AMANIDA VERDA
TOMAQUET AMB MOZZARELLA TEBI
TOMAQUET AMB FORMATGE DE CABRA TEBI
AMANIDA DE LA CASA (amb embotits)
AMANIDA DE TONYINA
AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA ( amb nous i panses )
AMANIDA DE PERNIL D’ANEC
AMANIDA DE FOIE AMB BOLETS
AMANIDA Nogu (amb beicon i formatge )
AMANIDA DE CODONY I PERNIL D’ANEC
AMANIDA DE GAMBETES I BOLETS

Pasta

MACARRONS AMB SALSA DE TOMAQUET
CANELONS FARCITS DE CARN
LASSANYA DE BOLETS
LASSANYA DE VERDURES

Torrades Fredes

ESCALIVADA AMB ANXOVES DE L’ ESCALA
ANXOVES DE L’ESCALA

TONYINA, PEBROT I ANXO

PERNIL “BODEGA”

PERNIL SERRA “POTA
BOTIFARRA BLANC
LLONGANISSA [
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Torrades Calentes

SOBRASSADA I FORMATGE FOS
SOBRASSADA I FORMATGE DE CABRA
TONYINA I FORMATGE FOS
ESCALIVADA I FORMATGE FOS
ESCALIVADA I FORMATGE DE CABRA
XORIC I FORMATGE FOS
PEBROT, FORMATGE FOS I PERNIL “BODEGA”
ROQUEFORT, PERNIL D’ANEC I NOUS
FORMATGE FOS I PERNIL SERRA O D’ANEC
PATE I FORMATGE
FORMATGES (Brie, Roquefort i Gouda)
FORMATGE FOS I PERNIL SERRA O D’ANEC
FORMATGE SEC O SEMI SEC
PERNIL SERRA O D’ANEC I BRIE
BEICON O PERNIL DOLC I FORMATGE
CEBA, FORMATGE DE CABRA I MEL
LLONGANISSA I FORMATGE DE CABRA
BRIE AMB MELMELADA DE MADUIXA
ROQUEFORT AMB MELMELADA DE TOMAQUET
ROQUEFORT AMB MELMELADA DE PRESEC
ALBERGINIA I PARMESA
BRIE I SALMO

Carpaccios

CARPACCIO DE BOU AMB PARME
CARPACCIO D’ANEC AMB VIRUTES
CARPACCIO DE BACALLA AMB T
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Cassoletes

DE SALTEJAT DE BOLETS I OUS FERRATS
DE REMENAT DE BACALLA AMB CEBA CONFITADA I OUS
DE CAMEMBERT FOS AMB MELMELADA I TORRADETES

Truites

TRUITA DE BOTIFARRA
TRUITA DE FORMATGE
TRUITA DE PERNIL
TRUITA DE MONGETES
TRUITA DE VERDURES I FORMATGE
TRUITA DE TONYINA
TRUITA DE BACALLA
TRUITA DE BOLETS
TRUITA DE PAGES (pebrot, carbasso, alberginia i ceba)
TRUITA DE CARBASSO
TRUITA DE PATATES
TRUITA DE SOBRASSADA I FORMATGE
TRUITA DE ROQUEFORT /
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Carn Iberica de Jabugo a la Pedra Calenta

La “Presa”(de fibres musculars amb poc greix), la “Pluma”(de fibres musculars i greix
barrejat) i el “Secreto”(de greix intramuscular molt envetat amb aspecte com el
marbre) son diferents parts de carn de I’esquena del porc i per tant amb sabors

diferents, pero tots molt gustosos.

El fet d’utilitzar la pedra calenta, dona 'oportunitat al comensal de fer la carn al grau

de coccid desitjat.
La presentaci6 de la carn es fa en una safata de pedra amb la carn filetejada,
acompanyada de romani i sal “maldon”.

SAFATA DE “SECRETO” PER A DUES PERSONES
SAFATA DE “PLUMA” PER A DUES PERSONES
SAFATA DE “PRESA” PER A DUES PERSONES

SAFATA D’ASSORTITS PER A DUES PERSONES

NOTA: LA CARN A LA PEDRA SOLS ES SERVEIX A LES NITS

l.a Brasa

PEUS DE PORC
HAMBURGUESA
PINXOS DE XAI
PINXOS DE PORC
GUATLLES
PICANTO (pollastre petit)
BOTIFARRA
BOTIFARRA NEGRE
XURRASCO
XAI
ENTRECOT DE VEDELLA
FILET DE VEDELLA
“XULETON” DE BOU DEL
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Els Vins

VI DE LA CASA:
D.O. Rioja Azabache Negre Tempranillo
D.O. L'Emporda Dinarell jove negre
Dinarell jove rosat
Dinarell jove blanc
VI NEGRE:
D.O. Rioja Bordén crianca
El Coto crianca.
Vina Salceda Reserva
D.O. Rioja Alavesa Lar de Paula crianca
D.0.Somontano Enate Unico crianca
D.O. Ribera del Duero La Planta collita (Arzuaga)
D.O. Castilla - Leon: Abadia Retuerta Rivola
D.O. Terra Alta: LLagrimes de Tardor crianga.
D.O. Penedés Clos Torribas crianca.
D.O. Costers del Segre Vina Sios crianga.
D.O. Montsant Fils de Vellut collita.
D.O. Priorat Rotllan i Torra Reserva.
VI BLANC
Vina Sios (Costers del Segre)
Palacio de Bornos Verdejo (Rueda)
LAMBRUSCO DELL’EMILIA
VilaDuca Rosat / Negre
VI ROSAT
Vina Sios (Costers del Segre)
SANGRIES
Sangria de Vi
Sangria de Cava.

Tenim a la vostra disposicié b
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Postres

POSTRE DE LA SETMANA
COCA DE LA SETMANA
COQUETES D' ARENYS
GALETES DE STA. COLOMA DE FARNERS
SUC DE TARONJA
SUC DE TARONJA AMB VAINILLA
FLAM
FLAM DE MATO
CREMA DE L'AVIA
CREMA DE IOGURT I LLIMONA
CARPACCIO DE PINYA AMB GELAT DE COCO
CARPACCIO DE PINYA AMB CREMA CREMADA
MATO AMB MEL
GELAT DE TURRO AMB RATAFIA
TALL DE GELAT DE VAINILLA,TRES GUSTOS O TURRO
GELAT DE VAINILLA AMB XOCOLATA CALENTA
MUSIC AMB MOSCATELL
COULAND DE XOCOLATA
COULAND DE XOCOLATA AMB GELAT VAINILLA
COULAND DE XOCOLATA AMB GELAT DE BAYLEIS
TRUFES
SORBET DE LLIMONA AMB MARC DE CAVA




